
jam cafe GARDEN 9月29日

芳香蒸留水のパワーを学び、
体感する。 
芳香蒸留水はフレッシュハーブ若しくはドライハーブを水蒸気蒸
留する事で得られる「水」です。蒸留により精油と蒸留水が得ら
れますが、今回はその「水」に注目したいと思います。

その「水」はハーブそのもの、ハーブティー、ティンクチャー、
精油のいずれでもなく、非常にナチュラルで、使い勝手の良い
「ハーブからの恵み」といえます。今年のハーブシーズンにJHS

研究圃場より収穫し、研究室で蒸留した多くの蒸留水を皆さま
にご紹介し、香りや感触、使い方などワークショップを通して
体感して頂きたいと思います。

テーマ　 

ハーブと蒸留水

内容 
ハーブを蒸留することで生まれる、薬
用ハーブの蒸留水。

JHSで蒸留した多くのハーブ蒸留水の

芳香成分を学び、実際に蒸留水に触れ
体感して頂きます。

ワークショップ 
蒸留水をブレンドして、ご自身にあっ
たオリジナル蒸留水をお持ち帰り頂き
ます。

詳細 
定員：５名

日時；２０１７年９月２９日（金）

時間：１４：００１５：３０

会場：jam cafe GARDEN

会場住所：

相模原市中央区横山３−６−１８

セミナー費用：￥３８００

資材費：￥１５０

その他の参加条件：メニューより何か
一品オーダー下さい。

参加ご希望の方は

件名　jam cafe GARDEN ９月２９日

氏名、連絡先（携帯）をご記入の上　

jhs_since2007@japan-herb-science.com

までメールでお申し込み下さい。
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